
 
 
 
 
 
 
 
BOR NEVE     Portugieser 
 
KLASSZIFIKÁCIÓ   DHC Classicus Villány 
 
ÉVJÁRAT    2017 
 
SZŐLÉSZET ÉS BORÁSZAT 
 

Szőlőültetvény helye:   Nagyharsány 
Villány 

Dűlő:    Várerdő 
    Ördögárok 
    Sterntal 
Tőkék kora:   15-20 év 
Szőlőfajta:    Portugieser (100%) 
Szüret ideje:   2017. szeptember 8. 
Érlelés:    acéltartály 
Érlelés hossza:   4 hónap 
Palackozás:   2018. március 17. 
 

 
ANALITIKA 
 
 Alkohol:    13,00% 
 Maradék cukor:   1,5 g/l 
 Összes sav:    4,8 g/l 
 Cukormentes extrakt:  25,6 g/l 
 
 Készült:   15325 palack 
  
 
 
Ez a fajta Villány védjegye, tradicionális fajtája, a pincék termékskálájának alapja. Egy jó évjáratú 
Portugieser: friss, üde, lágy, kevés cserzőanyagot tartalmazó, fiatalon is könnyen fogyasztható bor. 
A Tiffán’s Portugieser a villányi Jammertal és Sterntal, a nagyharsányi Várerdő és Ördögárok 
dűlőkben termett. A szőlőt megfelelő érettségben és egészségesen szüreteltük le, a végeredmény 
egy lágy, igazi Portugieser lett. A 2017-es kiváló évjárat volt: kellő csapadékmennyiség, napfény és 
meleg. Ez egy átlagostól testesebb, de kirobbanóan gyümölcsös Portugiesert eredményezett. Tiffán 
Ede szerint zavarbaejtően jó év volt, az egyik legszebb évjárat. 

 

 

 

Tiffán Ede és Zsolt Pincészete 
7773 Villány, Erkel Ferenc utca 10. 
Tel.:  +36 72 592 000 
Fax:  +36 72 592 001 
www.tiffans.hu • iroda@tiffans.hu 


